Ders Adi

Ders Bilgi Formu

Yerel Kredi Ders Uygulama

(saat/hafta) (saat/hafta)

Laboratuar
(saat/hafta)

Gida Mikrobiyolojisi Il GDM3111 2 3 2 0 0
Onkosullar Yok

Yaryil Glz

Dersin Dili Tirkce

Dersin Seviyesi

Lisans Seviyesi

Ders Kategorisi

Uzmanlik/Alan Dersleri

Dersin Verilis Sekli

Yuz yuze

Dersi Sunan Akademik Birim

Gida Muhendisligi Bélimdi

Dersin Koordinatori

Osman SAGDIC

Dersi Veren(ler)

Osman SAGDIC, Muhammet ARICI

Asistan(lar)i

Dersin Amaci Ogrenciler Gida Mikrobiyolojisi hakinda teorik ve pratik olarak egitilecek,
laboratuarda konuyla ilgili uygulamalar yaptirilacaktir
Dersin Igerigi Ogrenciler Gida Mikrobiyolojisi hakinda teorik ve pratik olarak egitilecek,

laboratuarda konuyla ilgili uygulamalar yaptirilacaktir.

Opsiyonel Program
Bilesenleri

Yok

Ders Ogrenim Ciktilari

Ogrenci gidalarda kontaminasyon kaynaklarini bilir.

Ogrenci gesitli gida dirlinlerinin mikrobiyolojik bozulma nedenlerini bilir.

Ogrenci starter kiiltiirler ve starter bakteriyofajlari bilir.

Ogrenci bakteriyal gida zehirlenmelerini bilir.

a|lbr|lOIND|=

islemlerini bilir.

Ogrenci, stt Urlinleri, et driinleri, konserve ve tahil Grlinlerinde sayim, izolasyon ve identifikasyon

Haftalik Konular ve ilgili On Hazirhk Calismalari

Hafta |Konular On Hazirhk

1 Gidalarda kontaminasyon kaynaklari. ilgili Kaynaklar
2 Tahil ve Griinlerinde mikrobiyolojik bozulmalar. ilgili Kaynaklar
3 Seker ve sekerli Urtinlerde mikrobiyolojik bozulmalar. ilgili Kaynaklar
4 Sebze ve meyvelerde mikrobiyolojik bozulmalar. ilgili Kaynaklar
5 Et ve et Urlnlerinde mikrobiyolojik bozulmalar ilgili Kaynaklar
6 Konserve gidalarin bozulma sebepleri. ilgili Kaynaklar
7 Sitiin kontaminasyon kaynaklari ve mikrobiyolojik bozulmalari. ilgili Kaynaklar
8 Midterm 1 / Practice or Review

9 Peynir, krema ve tereyaglarinda mikrobiyolojik bozulmalar. -
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10 |tarter kilturler, gesitleri ve starter bakteriyofajlari llgili Kaynaklar
11 | Starter kultUrler, gesitleri ve starter bakteriyofajlari. llgili Kaynaklar
12 |Bakteriyel gida zehirlenmeleri ilgili Kaynaklar
13 |Staphylococcus aureus ve Cl. botulinum zehirlenmeleri, Salmonella |ilgili Kaynaklar
ve diger bakteriyel zehirlenmeler.

14 [Mikotoksinler ve mikotoksikozisler. ilgili Kaynaklar
15 |Gida zehirlenmelerinden korunma yollari. -

16 [Final

Degerlendirme Sistemi

Etkinlikler Sayi Katki Payi
Devam/Katihm
Laboratuar
Uygulama
Arazi Calismasi
Derse Ozgii Staj
Kiguk Sinavlar/Studyo Kritigi
Odev 1 30
Sunum/Jiri
Projeler
Seminer/Workshop
Ara Sinavlar 1 30
Final 1 40
Dénem ici Calismalarin Basari Notuna Katkisi 60
Final Sinavinin Basari Notuna Katkisi 40
TOPLAM 100

AKTS isyiikii Tablosu

Etkinlikler

Say!I

Siresi (Saat)

Toplam isyiikii

Ders Saati

14

2

28

Laboratuar

Uygulama

Arazi Galismasi

Sinif Digi Ders Galismasi

14

28

Derse Ozgii Staj

Odev

Kiglk Sinavlar/Stidyo Kritigi

Projeler

Sunum / Seminer

Ara Sinavlar (Sinav Slresi + Sinav Hazirlik Stresi)

15

15
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Final (Sinav Siresi + Sinav Hazirlik Siresi) 1 25 25
Toplam isyiikii 96

Toplam isyiikii / 30(s) 3.20
AKTS Kredisi 3

Diger Notlar Yok
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