Ders Bilgi Formu

Ders Adi Yerel Kredi Ders Uygulama Laboratuar

(saat/hafta) (saat/hafta) (saat/hafta)

Meyve Suyu Teknolojisi GDM4092 2 3 2 0 0
Onkosullar Yok

Yariyil Guz, Bahar

Dersin Dili Tirkce

Dersin Seviyesi Lisans Seviyesi

Ders Kategorisi Uzmanlik/Alan Dersleri

Dersin Verilis Sekli Yuz yuze

Dersi Sunan Akademik Birim |Gida Mihendisligi BoIGmu

Dersin Koordinat6ri Atanmamis

Dersi Veren(ler)

Asistan(lar)i

Dersin Amaci Meyve suyu Uretim teknolojisi konusunda temel bilgiler vererek bu konuda
karsilagilabilecek sorunlari ¢6zebilmek icin gerekli alt yapiyi olusturmak

Dersin Igerigi Meyve suyuna islenmeleri agisindan meyvelerin tanimi, meyve ve meyve sularinin
bilesimi, geleneksel ve modern yéntemlerle meyve suyu, nektar ve igeceklerin
retim teknolojileri; meyvelerin islenmeye hazirlanmasi, presleme 6n iglemleri ve
presler, pulpun inceltiimesi, durultma, filtrasyon, meyve sularinin depolanmalari,
meyve sularinin ambalajlanmalari, meyve sularinin konsantre edilmeleri; sebze
suyu Uretim teknolojisi; gazli-gazsiz alkolslz iceceklerin Uretim teknolojisi

Opsiyonel Program Yok
Bilesenleri

Ders Ogrenim Ciktilari

Ogrenciler meyve suyu, nektar ve icecek kavramlarini bilir.

Ogrenciler presleme dn islemlerini ve pres tiplerini bilir.

Ogrenciler durultma ve filtrasyon iglemlerini bilir.

Ogrenciler meyve suyu lretiminde kullanilan enzimleri ve etki mekanizmalarini bilir.

Ogrenciler meyve sularinin konsantre edilmesi agsamalarini bilir.

(o220 IS I e SN @0 2 BN\ O T

Ogrenciler meyve suyu ve benzeri iceceklerde kalite kontrol uygulamalari bilir.

Haftalik Konular ve ilgili On Hazirhk Calismalari

Hafta |Konular On Hazirlik

1 Meyve suyu Uretim teknolojisi; meyve sularina iliskin mevzuat, ilgili Kaynaklar
meyve suyuna islenmeleri acisindan meyvelerin baglica nitelikleri

2 Meyve suyu iretim teknolojisi; meyvelerin islenmeye hazirlanmalar, |ilgili Kaynaklar
presleme 6n iglemleri

3 Meyve suyu iretim teknolojisi; maysenin pulpa islenmesi, maysenin |ilgili Kaynaklar
preslenmesi ve presler

4 |Meyve suyu Uretim teknolojisi; durultma, filtrasyon ve filtreler ilgili Kaynaklar
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5 Meyve suyu Uretim teknolojisi; meyve sularinin konsantre edilmeleri,

aroma ayirma ve aroma tutucular

llgili Kaynaklar

6 Meyve suyu iretim teknolojisi; meyve sulari ve nektarlarin tilketim  |ilgili Kaynaklar
icin ambalajlanmalari
ARA SINAV ilgili Kaynaklar
Ara Sinav 1 ilgili Kaynaklar
Meyve suyu Uretim teknolojisi; bazi meyvelerin meyve suyuna ilgili Kaynaklar
islenmeleri
10 [Sebze sular Gretimi ilgili Kaynaklar
11 |Gazl ve gazsiz igeceklerin Gretimi ilgili Kaynaklar
12  |Meyve sulari, nektar ve iceceklerde kalite kontrol uygulamalari ilgili Kaynaklar
13 [Meyve ve sebze isleme endlstrisinde temel analiz metotlari ligili Kaynaklar
14 |Laboratuar uygulamasi llgili Kaynaklar
15  |Final llgili Kaynaklar

Degerlendirme Sistemi

Etkinlikler Sayi Katki Payi
Devam/Katilim
Laboratuar
Uygulama
Arazi Galismasi
Derse Ozgii Staj
Kiglk Sinavlar/Stidyo Kritigi
Odev
Sunum/Jiri
Projeler
Seminer/Workshop
Ara Sinavlar 2 60
Final 1 40
Doénem i¢i Calismalarin Basar Notuna Katkisi 60
Final Sinavinin Basari Notuna Katkisi 40
TOPLAM 100

AKTS isyiikii Tablosu

Etkinlikler Sayi Siiresi (Saat) |Toplam isyiikii
Ders Saati 16 2 32
Laboratuar

Uygulama

Arazi Galigmasi

Sinif DigiI Ders Calismasi

Derse Ozgii Staj
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Odev

Kigik Sinavlar/Studyo Kritigi

Projeler

Sunum / Seminer

Ara Sinavlar (Sinav Siresi + Sinav Hazirlik Stresi) 1 20 20
Final (Sinav Siresi + Sinav Hazirlik Suresi) 1 30 30
Toplam isyiikii 82

Toplam isyiikii / 30(s) 2.73
AKTS Kredisi 3

Diger Notlar

Yok
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