Ders Adi

Ders Bilgi Formu

Yerel Kredi AKTS Ders Uygulama Laboratuar

(saat/hafta) (saat/hafta) (saat/hafta)

Fungal fermentasyonlar ve mayalar

GDM6108 3 7.5 3 0 0

Onkosullar Yok
Yariyil Guz, Bahar
Dersin Dili Tirkce

Dersin Seviyesi

Doktora Seviyesi

Ders Kategorisi

Temel Meslek Dersleri

Dersin Verilis Sekli

Yuz yuze

Dersi Sunan Akademik Birim

Gida Muhendisligi Bélimdi

Dersin Koordinatori

Enes DERTLI

Dersi Veren(ler)

Enes DERTLI

Asistan(lar)i

Dersin Amaci Kuf ve mayalarin kullanimi veya igtirakiyle Uretilen Grtnlerin teknolojileri, bitkisel
fermente UrUnlerin tanitimi ve bitkisel Griinlerden fermentasyon yoluyla yeni Grinler
elde etme teknikleri, fermente gidalarin tretim teknolojisi hakkinda teorik ve
uygulamaya dayali bilgi kazandiriimasidir.

Dersin Igerigi Fermentasyonun tanimi, tarihgesi, gida fermentasyonunda etkili 5nemli

mikroorganizma gruplari, ¢esitli bitkisel fermente Urinler, stin fiziksel ve kimyasal
Ozellikleri, starter kilttrler, yodurt ve fermentasyonla Uretilen diger igme siti
drdnleri ve alkol fermentasyonu

Opsiyonel Program
Bilesenleri

Yok

Ders Ogrenim Ciktilari

1 Ogrenci fermentasyonun tanimi, tarihgesi, gida fermantasyonunda etkili dnemli mikroorganizma gruplarini

Ogrenir

Ogrenci hardaliye, boza ve salgam yapimini bilir.

Sirke ve tursu yapimini bilir.

Yesil zeytin ve siyah zeytin Uretimini bilir.

gals~|fw|D

Fermente sit drUnleri teknoloji ve mikrobiyolojisini bilir.

Haftalik Konular ve ilgili On Hazirhk Calismalar

Hafta |Konular On Hazirhk
1 Fermentasyonun tanimi, tarihgesi, gida fermentasyonunda etkili ilgili Kaynaklar
6nemli mikroorganizma gruplari
Gida fermentasyonunda kifler ve 6nemi ilgili Kaynaklar
Gida fermentasyonunda mayalar ve 6nemi ilgili Kaynaklar
Kiflerin kullanildigi veya istirak ettigi gida fermentasyonlari-1 (Kifli |ilgili Kaynaklar
peynir vb. Grlnler)
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5 Kuflerin kullanildi§i veya istirak ettigi gida fermentasyonlari-2 (KGfli |ilgili Kaynaklar
et Urtnleri)
6 Mayalarin kullanildigi veya istirak ettigi gida fermentasyonlari-1 ilgili Kaynaklar
(Alkol fermentasyonu)
7 Mayalarin kullanildigi veya istirak ettigi gida fermentasyonlari-2 ilgili Kaynaklar
(Eksi hamur)
8 Midterm 1 / Practice or Review ilgili Kaynaklar
Fermente gidalarda kif ve maya problemi ilgili Kaynaklar
10 [Probiyotik mayalar ilgili Kaynaklar
11 |Ogrenci sunumlari ilgili Kaynaklar
12 | Ogrenci sunumlari iigili Kaynaklar
13 [Ogrenci sunumlari ligili Kaynaklar
14 | Ogrenci sunumlari llgili Kaynaklar
15  |Final llgili Kaynaklar
16  |Final sinavi ilgili Kaynaklar
Degerlendirme Sistemi
Etkinlikler Say!i Katki Payi
Devam/Katilim
Laboratuar
Uygulama
Arazi Galismasi
Derse Ozgii Staj
Kicgik Sinavlar/Stidyo Kritigi
Odev 1 30
Sunum/Jiri
Projeler
Seminer/Workshop
Ara Sinavlar 1 30
Final 1 40
Doénem igi Calismalarin Basar Notuna Katkisi 60
Final Sinavinin Basari Notuna Katkisi 40
TOPLAM 100

AKTS isyiikii Tablosu

Etkinlikler Sayi Siiresi (Saat) |Toplam isyiikii
Ders Saati 14 3 42
Laboratuar

Uygulama

Arazi Calismasi

Sinif Digl Ders Galigmasi 14 4 56
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Derse Ozgii Staj
Odev 2 25 50
Kiguk Sinavlar/Studyo Kritigi
Projeler
Sunum / Seminer 1 25 25
Ara Sinavlar (Sinav Siresi + Sinav Hazirlik Siresi) 1 25 25
Final (Sinav Siresi + Sinav Hazirlik Siresi) 1 25 25
Toplam isyiikii 223
Toplam isyiikii / 30(s) 7.43
AKTS Kredisi 7.5
Diger Notlar Yok
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